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              Crema tibia de apio nabo, chips y avellana. (1,7, 8, 9))  

 
 

              Panipuri de ensaladilla y arenque encurtido. (1, 3, 4, 7)  
 
 

                     
 
 

           
 
 
 
 
 

            
 
 

                     
 
 

              

           

 
 
 

              
 

           
 
 
 
 
 

       
 

                         
 

Mignardises (1, 3, , 7, 8) 
 
 
 
 

El  menú  incluye  panes  variados  y  agua  mineral  

       

       

         

         

           

Croqueta de jamón y emulsión cítrica. (1, 3, 7)

Buñuelo de queso de cabra, cebolla caramelizada, miel y nueces. (1, 3, 7, 11)

Pan bao de carrillera estofada, pico de gallo y salsa de yogurt. (1, 7, 12)

Coulant de patata y trufa con picadillo de ciervo y duxelle de champiñones. (1, 3, 7, 12)

Raviolis de chipirón a la marinera y tinta de calamar. (1, 2, 3, 4, 7, 13)

Bacalao en salsa verde, puerro confitado y almejas. (2, 4, 13)

Presa ibérica adobada, pastel de patata, asadillo manchego y  
chutney de frutos rojos. (1, 3, 5, 7, 8, 12)

Arroz con leche al estilo asturiano. (7)

Milhoja de crema diplomática, almendra garrapiñada y helado de turrón. (1, 3, 7, 8)
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