M E N U

GASTRONOMICO - PRIMAVERA 2026

Ajo blanco, picatostes y pera. (1, 7, 8)

Milhoja de queso manchego y membrillo. (1, 7)

Brandada de bacalao, asadillo manchego y pistacho. (4, 7, 8)

Capricho de morcilla, compota de manzana y mayonesa sriracha. (1, 3, 8)

Bufiuelo de pisto manchego, mermelada de tomate y huevo de codorniz. (1, 3, 7)

Gazpacho de remolacha, manzana y hierbabuena. (12)

Arroz con pluma/secreto adobado, trigueros y emulsién de pimiento del piquillo. (7)

Lubina, mutabal, esparrago blanco y aceite ahumado. (1, 4, 7)

Canelén de rabo de toro, salsa mornay y setas silvestres. (1, 3, 12)

Sorbete de mojito

Tarta de queso cremosa, arandanos y almendra laminada. (1, 3, 7, 8)

Mignardises (1, 3, 5, 7, 8)

El menu incluye panes variados y agua mineral

Precio 39,50€ |.V.A. incluido
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