"Los alumnos y profesores queremos

darle la bienvenida y agradecer su

colaboracion en el desarrollo de los

futuros grandes profesionales.

escuela Deseamos que disfruten de nuestra
de hesteleria Toleds  cocina y servicio.”

MENU GASTRONOMICO EDICION FIN DE
SEMANA - INVIERNO 2022

MUSELINA AHUMADA, HUEVAS DE ARENQUE, PANCETA
IBERICA Y PAN ACIMO (1, 3,4Y6)

PARFAIT DE HIGADITOS Y GELATINA DE AMONTILLADO (1, 3, 4,
6Y12)

BRIOCHE DE TOMATE Y BECHAMEL DE ALBAHACA (1, 4 v 6)

REMOLACHA Y SU TARTAR, QUESO DE CABRA Y NUECES (4, 6,
8,10Y12)

HABAS, ESPARRAGOS ESTOFADOS EN CREMA DE GUISANTES,
MERENGUE DE AJILLO Y CARPACCIO DE CERDO (1, 4Y6)

PATATA NEGRA CON HUEVO, SETAS Y SOPA MANCHEGA (1Y 4)

BACALAO VIZCAINA, PIL-PIL Y SANFAINA (3 5)

CIERVO CON DHAL DE LENTEJAS DE CURRY AMARILLO,
CRUJIENTE DE KIKOS Y CREMA FRESCA (1,5, 6, 8 12)

MANZANA Y LIMON (4 v 6)

ECLAIR DE CHOCOLATE Y GARAM MASALA, CREMA DE QUESO
Y TIERRA DULCE (1, 4, 6, 8y 12)

MIGNARDISES (1, 4 6)

El mend incluye panes variados y agua mineral.
Precio 35€ I.V.A. incluido
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profesionales.
Deseamos que disfruten de nuestra
cocina y servicio.”

ALERGENOS

1. Glaten

O

2. Crustaceos

4. Huevo

@

O

5. Soja 6. Lacteos 7. Cacahuetes| 8. Frutos secos
9. Apio 10. Mostaza 11. Sésamo 12. Sulfitos
®
13. Altramuces | 14. Moluscos




