Los alumnos y profesores queremos darle la bienvenida y agradecer su
colaboraciéon a desarrollar el aprendizaje para poder llegar a crear grandes
profesionales, esperamos que disfruten de nuestra cocina y servicio.

Menu gastronémico

Consomé de ave y corte de legumbres
Brioche de carcamusas y cilantro
Bufuelo de perdiz a la carbonara
Tortilla de patatas y trufa

Rabo de toro ahumado con queso
Manchego

Sardina y remolacha
Arroz con hongos y setas

Atun con ajo negro, avellanas y encurtidos
Salmon con citricos

Magret de pato y tubérculos
Sorbete de meldn e hierbabuena
Chocolate y fruta de la pasion

Tarta de queso y valénanor en:
lombarda . .
©X® tripadvisor’

Pequenos dulces

El mend incluye panes variados, aceite oliva virgen extra y
agua mineral.

Precio 35€ Iva incluido

Armonia, seis copas de vino (por persona) 12€



Carta de vinos
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