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= Hacemos Escuela

La Escuela de Hosteleria Toledo es un centro privado de formacién profesional que
abarca e integra todas las facetas y formas de ensefianza en hosteleria:

v Formacion en hosteleria profesional.

v Formacion en hosteleria para aficionados y amantes de la gastronomia.

v Formacion de recualificacion continta para profesionales del sector que
deseen apostar por la innovacion.

v Formacion para aficionados y amantes de la cocina y la hosteleria no profesio-

nales.

Ademas, dentro de nuestra apuesta decidida por la investigacion, el desarrollo y la in-

novacion, hemos desarrollado sistemas formativos capaces de adaptarse a todas las

necesidades formativas de nuestros alumnos, asi como a las circunstancias que rodean
y marcan las capacidades y posibilidades de cada uno.

La Escuela de Hosteleria Toledo tiene todas sus titulaciones homolo-
gadas por la Consejeria de Educacion de la Junta de Comunidades de
Castilla-La Mancha (c6digo de centro 45010491).

La oferta formativa homologada por la Consejeria de Educacion se di-
vide en cursos presenciales, semi-presenciales y a distancia, de modo
que podemos hacer que el alumno aprenda en diferentes entornos.

Desde el afio 2012, contamos con la plataforma de aprendizaje digital escuela-D, que
imparte o complementa formacion hostelera, llegando, de una manera personalizada,
a cualquier persona que desee aprender en el mundo de la hosteleria sean cual sean
sus circunstancias. Ademas la Escuela de Hosteleria Toledo cuenta con un ambicioso
programa de actividades extraescolares que conseguiran complementar, de manera
decisiva, el curriculum del alumno de cara a la posible insercion, del mismo, en el mer-
cado laboral en unas condiciones optimas.

Asi mismo, desde el afio 2014, la escuela cuenta con la Carta
Erasmus que posibilita que nuestros alumnos accedan a los
programas europeos mas prestigiosos en el ambito educativo.

Cambiando vidas. Abriendo mentes.
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® (Qué se puede estudiar en la Escuela de Hosteleria Toledo?

Régimen Financiacién
Tipo de
i . Especialidad
formacion . Semi- . .
Presencial . E-learning Privada
presencial
5 = 45 Cocinay gastronomia Sl Sl Sl Sl NO
-] 5
v 2 §
S El Servicios en restauracion NO NO Sl Sl NO
%2
° g Ciclos de direccién de cocina y direccién de <l <l <l <l NO
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_é’ 2 5 Direccién de cocina NO sl sl Sl NO
¢ Direccién de servicios en restauracion NO Sl S| S| NO
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3o Direccién de cocina Sl Prox. S| Prox. S|
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Gestion de procesos de servicio Sl Prox. Sl Prox. Sl
v
S Cocinavarios | Cocina varios Sl NO NO Sl NO
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2
§ Servicio varios | Servicio varios Sl NO NO Sl NO
E Cocinavarios | Cocina varios Sl NO NO Sl NO
E Servicio varios | Servicio varios Sl NO NO Sl NO
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. Manipulador de alimentos NO NO Sl Sl NO
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" Inglés Sl Sl S| S| NO
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Aleman Sl Sl Sl SI NO
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® ;Cursos para aficionados?

Los cursos para aficionados de Escuela plus, son cursos cuyo fin es la extension de la
cultura gastrondmica mas alla de las légicas fronteras que suponen los profesionales
del sector. Con estos cursos, damos la posibilidad de que el gran publico se acerque el
mundo gastrondmico, desde una perspectiva que les permita apreciar las maravillas de
las diferentes artes hosteleras, asi como conseguir aplicar los conocimientos adquiri-

dos en su vida diaria.

El programa de los distintos cursos que aqui se muestra es de caracter orientativo pu-
diendo sufrir pequefias variaciones en funcion de las caracteristicas e intereses de los

distintos grupos.

La matricula para estos cursos queda abierta el dia 02/06/2016 y el orden de adjudica-
cion de plazas correspondera a la realizacién, por parte de los alumnos, del ingreso de

la matricula del curso.

El nUmero minimo de alumnos por grupo queda fijado en 10 alumnos (si no se llegara
a este numero el centro podra rescindir la realizacion del curso devolviendo los con-

ceptos abonados por los alumnos) y el maximo de 15plazas.
El ingreso de la matricula se realizara en metalico en la secretaria del centro docente.

Los alumnos que realicen el curso completo tendran preferencia de plaza sobre los
que lo realicen por jornadas, éstos abonaran el coste de cada jornada al inicio de la

misma.
Para formalizar la matricula el alumno debera entregar en la secretaria del centro:

v Impreso de matricula relleno.

v Fotocopia del D.N.I.
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® Plan general de cursos 2016.

Lunes, miércoles

COCINA GENERAL 20 | 1 dedulioat i es de 18,00 | 200,00 € | 175,00 € | 35,00 €
27 de julio
a 20,30
2
o
@
£
~
o
2
7]
‘S POSTRES Y REPOSTE- 12 dejulioa | Martesy jueves
Q2 ,
[} RIA GENERAL 15 28 de julio | de 18,00 a 20,30 150,00 € 112500¢€ ) 3500¢€
E
c
o
9
U=
<

7 dejulioa | Martesy jueves

COCINA PARA NINOS 12 28 dejulio | de 11,30a 13,30

175,00 € | 150,00 € | 40,00 €
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® Programas.

= Cocina general para aficionados.

v Objetivos.

Introducir al alumno en el mundo de la cocina a través tanto de los ingre-
dientes, las técnicas de cocinado mas saludables y la combinacion de nu-
trientes, se prestara especial atencion a aquellas recetas y preparaciones
que provengan de la cocina mediterranea.

v Desarrollo.

El curso se realizara en las tardes del mes de julio, los lunes y los miérco-
les, con una duracion de dos horas y media por jornada diaria. La escuela
les proporcionara los elementos necesarios para el desarrollo del curso
desde materiales de cocina a otros materiales como el uniforme adecua-
do. El curso incluye diploma de asistencia para los alumnos inscritos en la
modalidad de curso completo.

 Precio.

El precio del curso completo es de 200,00 euros que se abonaran en la ma-
tricula o con fecha tope del primer dia de clase.

Para los alumnos del centros asi como sus familiares en primer grado el
curso completo tendra un coste de 175,00 €

Para las personas que, por motivos varios, no puedan seguir el desarrollo
completo del curso, pueden contratar el mismo por sesiones diarias suel-
tas, en este caso el precio es de 35,00 euros por cada sesion (dos horas y
media), y se abonara antes del comienzo de la sesion.
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v Inscripciones.

La matricula se hara en la secretaria del centro, el nUmero minimo de
alumnos con matricula completa, para iniciar el curso, sera de 10 (en caso
de no llegar a esa cifra el centro se reserva el derecho de anular la accién
formativa devolviendo los conceptos abonados hasta la fecha por los
alumnos).

« Programa.
DiA CONTENIDOS
L Elaboracién de en- Salmorejo de meldn, melocotén y sandia.
unes
11/07/2016 saladas y salmore- Ensalada templada de gambas y pifa.
jos Ensalada de espinacas, queso, pasas y frutos del mar
Miércoles Elaboracién de C_an.elones de pollo, verdurltas y frutos secos.
3/07/2016 astas Raviolis de merluza y espinacas con salsa de tomate
13/07/201 P Tallarines de tinta de calamar con chipirones
. L. Ri h
Viernes Elaboracion de isottos de queso manchego
5 arroces Ensalada de arroz
15/07/2016 Arroz con almejas y acelgas
Lunes Elaboracién de le- Ensalada de legumbres y.ave.
07/2016 gumbres Legumbres estofadas con verduritas y pescado
18/ Crema de legumbres con huevo en flor
Miércoles Elaboracién de ' ' Menes_tra de verduras ,
verduras y hortali- Calabacin/Berenjena rellenas de crustaceos
20/07/2016 zas Crema de almortas
Bacalao al papillote
Viernes Elaboracién de Merluza rellena en salsa verde
22/07/2016 pescados Sardinas encurtidas con tomate concasé
Chipirones rellenos de crustaceos
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Lunes Elaboracién de Lomo de Ferdo rellenoy asado
carnes Carrilladas estofadas
25/07/2016 Pollo relleno de hortalizas y fruta
Pldtano flambeado
Miércoles Elaboracion de Coctel de frutas preparadas
postres y frutas Tarta de frutas

27/07/2016 preparadas Manzanas asadas

Bandas de hojaldre con frutas
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@ Postres para aficionados.

v Objetivos.

Realizar toda clase de postres, desde aquellos mas sencillos a otros mas
complejos, utilizando varias técnicas y materias primas.

v Desarrollo.

El curso se realizara en las tardes del mes de julio, los martes y los jueves,
con una duracién de dos horas y media por jornada diaria. La escuela les
proporcionara los elementos necesarios para el desarrollo del curso desde
materiales de cocina como el uniforme.

El curso incluye diploma de asistencia para los alumnos inscritos en la mo-
dalidad de curso completo.

 Precio.

El precio del curso completo es de 150,00 euros que se abonaran en la ma-
tricula o con fecha tope del primer dia de clase.

Para los alumnos del centros asi como sus familiares en primer grado el
curso completo tendra un coste de 125,00 €

Para las personas que, por motivos varios, no puedan seguir el desarrollo
completo del curso, pueden contratar el mismo por sesiones diarias suel-
tas, en este caso el precio es de 35,00 euros por cada sesion (dos horas y
media), y se abonara antes del comienzo de la sesion.

10
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v Inscripciones.

La matricula se hara en la secretaria del centro, el nUmero minimo de
alumnos con matricula completa, para iniciar el curso, sera de 10 (en caso
de no llegar a esa cifra el centro se reserva el derecho de anular la accién
formativa devolviendo los conceptos abonados hasta la fecha por los
alumnos).

« Programa.
DIA CONTENIDOS
1. Presentacion del curso.
MARTES 2. Muestra y utilizacién de maquinaria y menaje de pasteleria.
12/07/2016 3. Elaboracién de masas batidas y esponjadas.
4. Elaboracion de crepes rellenos de crema pastelera.
1. Glosario de productos mas utilizados.
JUEVES 2. Elaboracién de tarta San marcos.
14/07/2016 3. Elaboracién de tarta Sacher.
4. Elaboracién de tarta Tiramisu.
1. Azucares, trabajo y decoracién con clases de edulcorantes.
MARTES 2. Elaboracion de leche frita.
19/07/2016 3. Elaboracién de flanes.
4. Elaboracion de puding.
1. Utilizacion y exposicion del huevo en la cocina.
JUEVES 2. Elaboracién de bizcocho fluido de chocolate.
21/07/2016 3. Elaboracién de brownie.
4. Elaboracion de cremoso de queso y fresa.
MARTES 1. Elaboracigln de masa de bolleria.
26/07/2016 2. Elaboracion de arroz con leche.
3. Elaboracién de granizados y helados.
1. Utilizacion y exposicion de los tipos de harina.
JUEVES 2. Elaboracion de pastas y mignardises.
28/07/2016 rocas suizas - magdalenas - pastas de te - mazapan - lenguas
de gato - duquesitas - mantecados - musicos

11
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@ Cocina para ninos.

v Objetivos.

Introducir a niflos entre 8 y 14 afios en el mundo de la cocina y la gastro-
nomia.

v Desarrollo.

El curso se realizara en las tardes del mes de julio, los martes y los jueves,
con una duraciéon de dos horas por jornada diaria. La escuela les propor-
cionara los elementos necesarios para el desarrollo del curso desde mate-
riales de cocina como el uniforme.

El curso incluye diploma de asistencia para los alumnos inscritos en la mo-
dalidad de curso completo.

 Precio.

El precio del curso completo es de 175,00 euros que se abonaran en la ma-
tricula o con fecha tope del primer dia de clase.

Para los alumnos del centros asi como sus familiares en primer grado el
curso completo tendra un coste de 150,00 €

Para las personas que, por motivos varios, no puedan seguir el desarrollo
completo del curso, pueden contratar el mismo por sesiones diarias suel-
tas, en este caso el precio es de 40,00 euros por cada sesidén (dos horas
media), y se abonara antes del comienzo de la sesion.

+ Inscripciones.

La matricula se hard en la secretaria del centro, el nimero minimo de
alumnos con matricula completa, para iniciar el curso, sera de 10 (en caso

12
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de no llegar a esa cifra el centro se reserva el derecho de anular la accién
formativa devolviendo los conceptos abonados hasta la fecha por los

alumnos).
« Programa.
DiA CONTENIDOS
MARTES 2. Torttas de chocolae
12/07/2016 3. Magdalenas
s ey e
14/07/2016 3. Palmeras de chocolate
MARTES 2 1P.olll\cilIagla;jillo
19/07/2016 3. Pepitos de crema
JUEVES 1. Espague'Fls a la bolofiesa
21/07/2016 2. Espaguetis a la carbonara
3. Torrijas de vinoy leche
o
26/07/2016 3. Tarta de natay chocolate
1. Verdura empanada, a la parrillay en tempura
JUEVES . -
2. Pimientos de piquillo rellenos de bacalao y carne
28/07/2016 e
3. Semifrio de chocolate

13
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